CONDITIONS

Le pétoulet fermera
le 24 décembre a 13h00 et le
31 décembre a 13h00.
-50% d’arrhes seront demandé a la
commande
-Réservation au plus tard le 15 pour
Noél et le 20 pour la St Sylvestre
-La commande devra étre prise et payée
Au plus tard a 13h00 le 24/12/20 et a
13h00 le 31/12/20

Prix net a emporter.

Christelle et Mickaél vous remercient
et vous souhaitent de

Bonnes fétes de fin d’année.

MONTIENE LE BRILLANT
02.43.98.37.66

CARTE TRAITEUR
REVEILLON DE NOEL
ET SAINT SYLVESTRE

2020



APERITIF (prix a la piéce)

Assortiment de canapés apéritif 0€90
Assortiment de feuilletés apéritif 0€50
Mini bouchées 1€00

Pain surprise (50 sandwichs) 30€00

ENTREE FROIDE
-Salade d’effiloché de canard et farandole de
Magret fumé 6€50
-Tartare de noix de St Jacques 7€50
-Saumon fumé maison au bois de hétre 9€50

-Foie gras maison et sa compotée d’oignons 14€00
-1/2 langouste a la parisienne 18€00

ENTREE CHAUDE
-Dos de cabillaud a la créme de laitue 9€50
-Tressé d’églefin et saumon, beurre blanc 12€00
-Pavé de sandre sauce Champagne 13€00

-Brochette de St Jacques tagliatelles de 1égumes
13€00

Créme de chorizo

PLAT

-Ballotin de chapon forestiére 9€50
-Médaillon de veau, infusion de cidre et pomme
mayennaise 12€00

-Magret de canard sauce foie gras 13€00
-Supréme de pintade a ’infusion de cépes13€00
-Filet de beeuf a la créme forestiere 14€00
-Tournedos de canard sauce aux poivres 14€00

Nos plats sont servis avec deux garnitures:
-Moelleux de pomme de terre
-Poélée asperges et marron



